Werde Patissier des Jahres!

#mut #leidenschaft #bewegung #openmind #veranderung #innovation

Der Wettbewerb

2509 Pflavmenmark

\ 1. Vorfinale: 24. April 2016
n Achern/Baden-Baden

Mawndelmehl
weibe Schokolade

80 g Seldentofu

409 BuUchwelzen

\

1509 Rau.ahpuwer

2. vorfinale: 9. Oktober 2016
in Salzburg .

Bewirb dich jetzt um den Titel' Mehr Infos auf der Riickseite und unter www.patissierdesjahres.com

Présentiert von: Grupo Caterdata | Ludwigstr. 22 | D-79104 Freiburg | Tel. +49 (0) 761-2089 890 | info@patissierdesjahres.com



Mach die Erfahrung deines Lebens!

#mut #leidenschaft #bewegung #openmind #veranderung #innovation

Es ist der beliebteste Wettbewerb fiir Patis- :
serie im deutschsprachigen Raum. Und es
ist noch viel mehr: Es ist eine Gemeinschaft. {| ——— WER KANN SICH BEWERBEN?
Es ist ein Erlebnis. Und es kann die Erfah- :
rung deines Lebens werden. '

Wir suchen die besten Patissiers aus Deutsch-
land, Osterreich, der Schweiz und Siidtirol!
Menschen, die fiir ihren Beruf brennen, ihn lieben
und leben.

WARUM SOLL ICH MITMACHEN?

Wir schaffen mediale Aufmerksamkeit, bieten
3.000€ Preisgeld und bewirken Wissensaus-
tausch: zwischen den besten Patissiers Europas
und denen, die es werden wollen.

DIE HERAUSFORDERUNG
In 5 Stunden kreierst du:

6 Drei-Komponenten-Desserts
6 Freestyle-Dessert

15 Petit Fours oder Pralinen

DIE TERMINE

Es gibt 4 Vorfinale, in denen sich jeweils 2 Gewin-

ner flir das Finale auf der Anuga 2017 qualifizieren. & Online-Anmeldung —> www.patissierdesjahres.com

1. Vorfinale: 24.04.2016 in Achern -
Bewerbungschluss: 24.02.2016 ' Dessert-Idee

2. Vorfinale: 09.10.2016 in Salzburg @ Kalkulation
Bewerbungsschluss: 09.08.2016 ™ Pphilosophie

info@patissierdesjahres.com



